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SALADE DU MOMENT
OU SALADE CESAR

111/2

DUO DE COEURS
DE PALMIER
ET DARTICHAUTS
vinaigrette maison
sur feuille de laitue et
tomate séché

Les incontournables

RILLETTE DE CANARD
rillette de canard
75g avec demi baguette grillée et
confiture d'oignon

111/2

SAUMON FUME
DU PACIFIQUE
oignons rouges, capres,
huile d'olive et citron

COCKTAIL
DE GROSSES CREVETTES
sauce chili maison et
citron, crouton

5 crevettes 20 1/4

LENTREE LUXOR,
LA PREFEREE
REINVENTEE

2 grosses crevettes, coeurs de

palmier, coeurs d'artichauts,
111/2 bt i poitrine de canard fumé et figues
caramélisées, rillette saumon
POITRINE \ fumé, sauce chili maison et citron
DE CANARD FUME 28
avec figues caramélisées
14 1/2
LES ENTREES CHAUDES
ASI{ERGES CHAUDES ESCARGOTS AU COULIS CALMARS FRITS
A PITALIENNE DE HOMARD GRATINES avec salsa maison
bruschetta maison, 14 1/4 20 3/4
fromage parmesan et asiago et
chip de fromage CREVETTES A CAIL CREVETTES PANEES
111/2 GRATINEES (8) A LA THAI
beurre a l'ail, sauce fromage sur nid de laitue et oignons verts
FONDUE PARMESAN et fromage mozzarella 121/2
FAIT MAISON 131/4
avec verrine d'olives
13 PETITE COQUILLE AUX
FRUITS DE MER
ESCARGOTS A LA crevettes, homard, goberge,
PROVENCALE pétoncles, sauce a la creme

11/ gratiné 14

Prix sujet a changement sans préavis.

et au vin blanc,
fromage mozzarella

23
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Les incontournables
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A COIGNON GRATINEE AUX FRUITS DE MER JUS
10 3/4 13 1/2 légumes
51/4
BISQUE DE HOMARD DU JOUR MAISON
Bisque de homard et sa pince 6 3/4
sur feuilleté
16 3/4

LES FROMAGES DE CHEZ NOUS

A LUNITE EN TRIO LE FONDANT DE BRIE
11 21 SAUCE BRUSCHETTA

avec baguette grillée nature
pour une ou deux personne(s)

EN DUO EN QUATUOR 24

151/2 25

STELLA ARTOIS

Les racines du brassage de la Stella Artois remontent a 1366. Cétait alors
la brasserie Den Hoorn, tout dabord établie a Leuven en Belgique. Une
institution de brassage reconnue dans le monde, Den Hoorn a établi la
base de la qualité, du goilt et du standard de la Stella Artois que lon
connait aujourd’hui. En son honneur, le symbole de la brasserie Den
Hoorn apparait fierement sur létiquette de la bouteille.

En 1708, Sebastian Artois est devenu le maitre brasseur de Den Hoorn.
Puis, seulement neuf ans plus tard, son engagement le suivait, il était en
mesure dacheter la brasserie, y apposant son nom et éventuellement sur
chaque bouteille de Stella Artois partout dans le monde.

Prix sujet a changement sans préavis. a /
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Fruits de mer de premiére qualité

Le Luxor est soucieux de vous servir la meilleure qualité.
Notre chef s'assure de bien choisir ses produits et s'est engagé par le fait méme a éliminer de son
menu la majorité des especes de fruits de mer menacés ou en voie d'extinction.

Tous nos plats sont servis avec riz brun, riz blanc, SAUTE DE CREVETTES
beurre a I'ail, citron ou nature.
AU BEURRE 34
LA TRILOGIE DE LA MER 68 Servi surtiz, legumes frais,
2 Langoustines de la Nouvelle Zélande 13/15 Zt ?Zcreeveijersreﬁ/;(l) O Nattre
4 Pétoncles 20/30
5 Crevettes roses d’Argentine @ PAD THAI
PETONCLES AU FOUR ?UX CREVEl'leES o
AMANDINE ) < I
200 g de pétoncles 20/30 :
SAUTE DE CREVETTES
LANGOUSTIN}ES A LA THAI 34
NOUVELLE-ZELANDE 74 Servi sur riz, légumes frais,
160 g de langoustines 13/15 sauce thailandaise et
* Savourer les oeufs sous la langouste 14 crevettes 41/50
CREVETTES TRIGREES PETITE COQUILLE AUX
PAPILLONS 47 FRUITS DE MER ET
10 crevettes 16/20 SALADE CESAR 36

Crevettes, homard, goberge

PLATEAU DE LA MER 90

il pétoncles, dans une sauce
2 langoustines de Nouvelle-Zélande 13/15 =8  crémeuse au vin blanc 41/50
1 queue de homard 5 oz de la Gaspésie §-
3 pétoncles 20/30 M GRANDE COQUILLE
4 crevettes roses d'’Argentine 16/20 9
. g AUX FRUITS DE MER 40

1 coquille Saint-Jacques
Crevettes, homard, goberge,

pétoncles, dans une sauce
crémeuse au vin blang, servie
avec légumes et accompagnement

QUEUE DE HOMARD 70

2 queues de homard 5 oz de la Gaspésie

Rehaussez vos fruits de mer
avec une coquille Saint-Jacques

10

QUEUE DE HOMARD

Prix sujet a changement sans préavis.
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SUPREME DE POULET COTES LEVEES DE PORC
GRILLE SAUCE A RIB cuites lentement dans un demi 26
~ mélange d’assaisonnements et
avec légumes et accompagnement 29 de sauce maison, avec salade entiere 40
de chou et accompagnement
POITRINE DE POULET B.B.Q. 3 -
avec salade de chou et frites 22 DEMI COTES LEVEES
CUISSE DE POULET B.B.Q. E{fgﬁgﬁggi‘gn
avec salade de chou et frites 20 mélange d'assaisonnements et
de sauce maison, avec salade
LAN!ERES DE POULET de chou et accompagnement 35
gﬁggac;%USTlLLANTES DEMI COTES LEVEES
. ET POITRINE B.B.Q.
avec salade de chou et frites 23 B N e o
P mélange d'assaisonnements e
POULET GENERAL TAO de sau?:e maison, avec salatde ;
morceaux de poulet tempura avec de chou et accompagnement 38
légumes frais dans une sauce 3 ;
Tao maison, sur riz blanc 30 EMINCES DE FILET DE
ASSIETTE THATLANDAISE gg}“fRsé\gngAU
DE POULET ET CREVETTES $eoii o
PANES accompagnement 31
sauce thai, oignons verts, nouilles
chinoises et sésame sur riz blanc 32

AILES DE POULET MAISON Les Eleveurs de porcs :

-

< : .

E 172 Ibs 111/4 Choix de sauces - du Centre-du-Québec
- 1 lbs 20 BBQ ou

@¥ 11/2lbs 27 Rib

Z

Les brochettes
BROCHETTE DE POULET 774

une marinade maison, avec salade

du chef et accompagnement BROCHETTE

BROCHETTE DE DE POULET 9

FILET DE PORC 23

dans une marinade maison, avec BROCHETTE DE

salade du chef et accompagnement E FILET DE PORC 91/2
<2

BROCHETTE 31 =

DE PETONCLES j=] BROCHETTE (pm

100 g de pétoncles 30/40 avec salade du chef & DE BOEUF SR 141/4

et accompagnement (beurre a l'ail ou citronné) a

BROCHETTE 2] BROCHETTE

DEBOEUF  [Ig: 27 DE CREVETTES 91/2

avec légumes et accompagnement

BROCHETTE DE BRO(;HETTE

CREVETTES 23 DE PETONCLES 17 3/4

(5) crevettes 21/25 avec salade du chef
et accompagnement (beurre a l'ail ou citronné)

Prix sujet & changement sans préavis
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Le poisson / Le veau

Poissons péche durable

Le Luxor s'efforce de choisir des poissons de « Péche Durable »

Tous les poissons sont poélés et farinés avec un mélange d'épices et servi avec légumes frais
et notre sauce tartare maison.

FILET DE MORUE 240 g - Islande, Atlantique

FILET DE DORE JAUNE 225 g - Canadien des Grands Lacs
FILET DE SAUMON SUR PEAU 225 g - Atlantique
OMBLE CHEVALIER 185 g - Aqua culture certifié Ocean Wise
FILET TURBOT 185 g - Atlantique, Québec

FISH AND CHIP D’AIGLEFIN

Aiglefin pané a la biere ShockTop et servie avec salade du chef et panier de frites.

Veau du Québec
qr - ”-’};;f?'e D
Veau de grain  §

du Québec certifié

www.vea Hdl’.'_(j’ rain.com

S Veaude ait du Québe

e Www.veay

Les éleveurs de veaux de lait et de veaux de grain du Québec n'utilisent aucune hormone et aucun antibiotique
de croissance. Le veau du Québec se démarque au menu parce qu'il est synonyme de qualité.

CONTRE-FILET DE VEAU DE GRAIN 41

Cuit sur le grill, accompagné de légumes, sauce au poivre noir

FOIE DE VEAU DE LAIT

Avec bacon ou oignons frits 29 3/4

Extra bacon 6

ESCALOPES DE VEAU PARMIGIANA GRATINEES 35

Servi sur linguini et sauce tomate maison, gratinées de fromage parmesan et mozzarella

Prix sujet a changement sans préavis.
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PIZ7ZAS croite traditionnelle

PIZZAS MINI PETITE MOYENNE GRANDE
CROQUANTES 8 POUCES 10 POUCES 14 POUCES 16 POUCES
AUX FROMAGE 13 3/4 13 3/4 17 1/2 271/2 37
AUX CHAMPIONS 151/2 151/2 19 33 44
OU AUX POIVRONS
PEPPERONI OU 151/2 151/2 22 33 46
JAMBON OU BACON
OU STEAK
TOUTE GARNIE 16 3/4 16 3/4 23 38 48
JARDINIERE 16 3/4 16 3/4 23 38 48
POULET EPICE ET 20 20 25 41 59
OIGNONS ROUGES
SPECIAL DU CHEF 21 21 26 44 60
HAWATENNE 19 19 25 42 50
AUX CREVETTES 21 21 27 45 62
AUX FRUITS DE MER 24 24 33 53 67
AU HOMARD 26 26 38 59 75
AU SAUMON FUME 22 22 32 46 63

LES EXTRAS
MINI ~ PETITE MOYENNE GRANDE
BACON OU PEPPERONI 412 63/4 10 12

OU FROMAGE OU JAMBON
OU OLIVES OU ANCHOIS

CHAMPIGNONS 51/2
OU OIGNONS
OU POIVRONS

SAUCE AUX
FRUITS DE MER

POULET EPICE

A SAVOURER AVEC
UNE BUDWEISER

Le procédé de vieillissement sur bois de hétre donne a la Budweiser
son gout frais et léger caractéristique. Le riz est I'ingrédient distinctif
qui procure a cette lager américaine sa douceur remarquable.
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Les traditionnels
BOUQUETIERE, HAMBOURGEOIS, LES POUTINES & CIE
l?OUTINE SAUCE BRUNE,
A RIB, B.B.Q. OU AU POIVRE
petite 11
moyenne 15
grande 20
POUTINE ITALIENNE
petite 13
moyenne 17
NOUVEAU it 22
PELURES SAUCE FROMAGE ET BACON
etite 141/4
HAMBOURGEOIS et 153/4
LUXOR grande 201/2
180 g de boeuf haché Wagyu FRITE
garnie sur pain brioché avec petite 71/2
fromage Monterey Jack et grande 93/4
sauce BBQ au Whisky FRITE SAUCE
26 petite 93/4
grande 12
CLUB SANDWICH. extra frite a la biére 3
Poulet blanc, frites e % :
e CORNET DE FRITES A LA BIERE
)1 ET SA MAYONNAISE MAISON 1
BOUQUETIERE DE LEGUMES
avec sauce fromage y.2)
avec sauce fromage et gratinés 25
avec supréme de poulet 35
OIGNONS PANES
6 onces 9
12 onces 13
POMME DE TERRF:
AU FOUR GRATINEE
farcie LUXOR (échalotes, bacon, créme sure) 74
Les délices des
ENFANTS DE 12 ANS ET MOINS
\ N
d = A\ .
) (2 ° frites et salade de chou
\ 6 — ) °
‘ sauce brune ou B.B.Q.
- D) o ° F
Zﬁ o?
frites, salade de chou et sauce brune
Un seul prix, peu importe votre choix 11
Tous nos repas pour enfants sont accompagnés d'un verre de lait
ou jus et d'une créme glacée ou de gelée de fruits. 2 i ey
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Tout les viandes sont CERTIFIED ANGUS BEEF* vieillies 40 jours

BLuXDt

Les viandes cuites sur le grill sont servies, oignon cipollini et sauce au poivre

Le boeuf de marque Certified Angus Beef® est le meilleur boeuf Angus jamais offert.
Etonnamment tendre. Incroyablement juteux. Les meilleurs repas sont préparés avec le boeuf de la plus grande qualité.
Le persillage, ces petites traces blanches dans la viande, est la clé d'une saveur et d'une jutosité exceptionnelle.

0Z  EPAISSEUR PRIX

FILET MIGNON 6 ) iAMI12 | |52 STEAK FRITES 8 oz 40
Alberta 8 103459, 63 §e|lrv.i| avec mayonnaise
STEAK COWBOY 20 11/2-13/4 80
Alberta / Faux-filet sur os BROCHETTE DE FILET
STEAKRAYMOND 9  1-114 55 GBS L, UL L GTELER
Alberta / Contre-filet dénudé 1RSI 1)/ 40 =018 1/2, 64 Zf;\gifevii S;o?vrz 1
FAUX-FILET 10 3/4-1 52
Alberta / Pétillant ou sur le grill & STEAK DE )
= BOEUF HACHE 8oz
BAVETTE 6 20 K. || 2
Alberta i§| oubeurre
o sauce brune 26
TOMAHAWK 50 N 21/4 22 3/40 © 165 NI |- | o s Sivre nbir 27
Alberta / Pour 2 personnes
CHATEAUBRIAND 14 150 CUBES DE FILET MIGNON
Alberta / Pour 2 personnes AU BEURRE
servis avec poélé de légumes

La race de boeuf Wagyu élevée en Australie provient el il 51

d,exlignées japonaises reconnues comme étant la pl.us CONTRE-FILET SAUCE

célebre des viandes due a son marbré intramusculaire. AU POIVRE NOIR 10 oz

Ce persillage demeure une des caractéristiques
principales qui explique la saveur de beurre sans
égal de ce boeuf.

Alberta 52

Fruits de mer de premiére qualité

notre chef s'assure de bien choisir ses

Mgﬂ 0Z  EPAISSEUR PRIX produits provenant des quatre coins du
% monde selon les standard les plus élevés.
CONTRE-FILET 10 3/4-1 99
Wagyu 8* Australia
Ajoutez a votre steak
BAVETTE 6 61
Wagyu 9" Australia LANGOUSTIN}ES DELA
* autre coupe de boeuf Wagyu NOUVELLE-ZELANDE 26
disponible sur demande o grosseur 13/ 15
CREVETTES PAPILLONS
ROSE DARGENTINE (6) 17
grosseur 16/ 20
PETONCLES
AMANDINES (6) 22
grosseur 20/ 30
QUEUE DE
HOMARD 5 oz 29

homard de la gaspésie

TOMAHAWK DE BOEUF

pour 2 personnes

Prix sujet a changement sans préavis.
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LES CLASSIQUES

?

PAYS D’OC OU
ALSACE

Suggestion du Sommelier

sauce a la viande 20 21

LASAGNE SAUCE AUX FRUITS DE MER

31

SPAGHETTI BOLOGNAISE LASAGNE ITALIENNE

A votre facon

CHOIX DE PATES :
SPAGHETTI OU LINGUINE OU PENNINE

CARBONARA

bacon, créme, vin blanc,
parmesan et oignons verts

24

AUX FRUITS DE MER Vo
pétoncles, crevettes,
chair de homard, goberge,
dans une sauce a la créme

ALFREDO
parmesan, vin blanc,
creme fraiche et oignons verts

\

et au vin blanc 22
30 A SAVOURER AVEC UNE
HOMARD STELLA ARTOIS
chair de homard dans une sauce Newburg La douceur du malt et les arémes
35 légers des houblons de la

Stella Artois accentuent la richesse
de cette pates signature, sans

/( \ toutefois en atténuer les

A ; i arbmes intenses.
Accompagnez vos pates Gratinez vos pates pour e ——
de légumes LuXor un supplément de — o T
ou champignons frits 6 2k Sy \& o
W pEe ~ y STELLA
6 - "o < ’\-;‘"r ARTOIS

N '

. .
ALEXANDER KEITH’S
Lhéritage de la Alexander Keith’s India Pale Ale
remonte a 1820 lorsquAlexanders Keith a acquis
la brasserie de la rue Argyle de Charles Boggs.

La brasserie a ensuite été déménagée sur la rue
Lower Water de Halifax en Nouvelle-Ecosse.

En 1863, la brasserie produisait plus de 100 000 litres
dale par année, ce qui équivaut a environ 547 pintes
de biere par jour.

Alexander Keith est décédé en 1873 a lige de 78 ans.
La cérémonie de ses funérailles fut l'une des plus
grandes jamais vue a Halifax.
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SALADE CESAR | SPAGHETTI A LA VIANDE | POUTINE
PELURES DE POMMES DE TERRE GRATINEES

BOUQUETIERE DE LEGUMES GRATINES | CUISSE DE POULET B.B.Q.
PIZZA GARNIE OU JARDINIERE | SPAGHETTI A LA VIANDE

PELURES DE POMMES DE TERRE GRATINEES | STEAK HACHE

Un seul prix, peu importe votre choix 26
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Les délices €11 équlpe

CHOISISSEZ UN DES QUATRE

METS SUIVANTS :

ET ACCOMPAGNEZ-LE
D’UN DES CHOIX SUIVANTS* :

LASAGNE ITALIENNE | CLUB SANDWICH
LANIERE DE POULET (3) | SALADE CESAR

*Aucun changement ne peut étre apporté aux plats proposés

[
Les feuilles
JARDINIERE JARDINIERE & AN
THAILANDAISE AU A LA THAILANDAISE :
: z CESAR LUXOR
POULET PANE AUX CREVETTES PANEES laitue romaine, parmesan
mélange de laitues, lanieres mélange de laitues, cheddar crootlons cépres,
de poulet frit, légumes frais, crevettes panées maison, o e T e
noix de cajou, oignons verts, légumes frais, noix de cajou,
nouilles chinoises et vinaigrette oignons verts, nouilles 23
thailandaise chinoises et vinaigrette
thailandaise !
26 - A SAVOURER AVEC UNE
. MICHELOB ULTRA
JARDINIERE AVEC - n
SUPREME DE POULET CESAR AVEC SUPREME A
GRILLE DE POULET GRILLE .
mélange de laitues, laitue romaine, supréme de i :
supréme de pou|et mariné cuit poulet mariné cuit sur le ng”, B i
sur le grill, Iégumes frais, cheddar, ~ parmesan, cheddar, crodtons, i
parmesan et vinaigrette au choix cépres, tomates et cocombres =
27142 27 1/2 \
% 70U
\ o F
Choix de vinaigrettes & 9’
maison | crémeuse LuXor ‘? : 'q‘
italienne | herbes du jardin i_ ’s _
ranch | balsamique A j——— \
S L E-o ENlctoetots
e ULTRA|

Prix sujet a changement sans préavis.
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BOISSON GAZEUSE CAFE REGULIER, THE OU TISANE
3 3
PLUSIEURS CHOIX DE JUS CAFE ESPRESSO OU CAPPUCINO LATTE
petit 4 / grand 5 6
o A CAFE FLAMBE
o ot [ 13

En conclusion

Toute I'équipe du LuXor est heureuse
de vous avoir accueilli.

Nous espérons que vous y aurez trouvé une ambiance
agréable vous permettant d’y passer dagréables moments avec
vos proches. Enfin, nous souhaitons que la variété de nos
mets et que notre vaste cave a vins auront su répondre a vos
plus hautes attentes.

Le LuXor vous remercie de votre visite.

COMMANDEZ PAR TELEPHONE : 819 752-2022

leluxor.ca




